Apero - Catering- Anlasse

UBENS

BISTRO @ BAR e TAKE AWAY

Frongartenstrasse 15 / 9000 St. Gallen
0712301212 / info@rubens-sg. ch

Aktuelle Vorschidge ab August 2025



Geschatzte Gaste

In der Gateringkarte haben wir flir Sie eine Auswanl an Gerichten und bereits zusammengesteliten Mentis/Apéros fiir verschiedene Festlichkeiten und Budgets kreiert.
Gerne berucksichtigen wir auch Inre personlichen Wunsche und Ideen.

Wir freuen ung, wenn wir Sie personlich beraten und thnen Moglichkeiten fur Inre personliche Feier oder Inen Geschartsanlass zeigen durfen.

Da wir die Speisen frisch fUr Sie zubereiten und wir die Lebensmittel fur Sie einkaufen mussen, ist es zwingend, dass wir [nre Wunsche bis eine Woche vor dem Anlass
kennen. Da wir fUr Sie kochen, mussen wir Ihnen die bestellte Menge an Essen - auch bei nicht erscheinen einzeiner Gaste - verrechnen.

Bitte beachten Sie, dass zu den Gatering-Kosten zusatzlich die Ausgaben fur die benotigte Infrastruktur hinzukommen. Dazu zahlen unter anderem Glaser, Teller, Besteck,
Ausstattung, Transport sowie der Auf- und Abbau. Diese Positionen werden separat ausgewiesen, um volle Transparenz zu gewanrieisten.

Personal Aufwand Catering
Wir verrechnen pro Mitarbeiter 53 GHF pro Stunde Werktags / Wochenende und Feiertage 70 CHF pro Stunde (Zeitfenster 7:00 Unr-24:00 Unr]
Wenn nur Lieferung gewunscht wir wird, verrechnen wir eine Pauschale vom 230 CHF. (innerhalb der Stadt St.Gallen 130 CHF)

Wir freuen uns, Sie in Inrer Location zu bedienen und verwahnen!
Geraldine, Saran, Mario und Daniel

Frongartenstrasse 1o / 9000 St. Gallen
0712301212 / info@rubens-sg.ch



Getranke Alkoholisch

Weisswein: Meridi verdicchio, DOC, /zz/en pro 7.5 01 Hasehe 28 50 CHF
Prosecco Accordato DOCG, grz 7.5 a1 Hasene 30.50 GHF

Rotwein: Passo dei Sani Toscana CUvee: /aseana /ialien pro 7.5 1 36,50 CHF
SCNUtzenaarten Lager o .2/ Hasehe 3.50 HF

Scnutzengarten KIoSterbrau g 2.5/ Aasehe 4. 10 GhF

Schutzenaarten Panacné s 3.3z Hasehe 3. 50 CHF

Frucht Bowl mit AIKONol gz 7 Lier 2600 cHF

Getranke Alkonolfrei

Schutzenoarten AIKONOITIei gra 336/ Fiasche 3 50 GHF
frucht Bowl ohne Alkonol g 7 Liter 20 50 cHF

Goba Mineralwasser laut / Still gz Liter Giastiasere 6.00 CHF
Diverse Sussaetranke pm 3.3a glasiiasehe 3 50 CHF
0ranaensaft, g Liter 6.00 cHF

Rubens-Haus Ice 1ea g 7 Lirer 7 50 cHF

Kaffee / ESPresso / 166 o Stiick 4 20 GHF

GELIanke weraen hach Vervrauen verrechner



Apero Karte
Gerne stellen wir Ihnen Individuell ginen Apéro zusammen

Anti Pasti (parmesan, Oliven, Grissini), pro Portion

Tortilla Chips mit hausgemachtem Hummus (vegan), pro Schale
Gemuse Sticks mit 2erlei Dip, pro Glas

Geschichtete Spiessli mit Pumpernickel & Brie, 12 Spiessli
Geschichtetes Spiessli mit Appenzellerkase & Bundnerfleisch, 12 Spiessli
Tomaten Mozzarella Spiess, pro Spiess

Chorizo Spiess, pro Spiess

Cornet / Frischkasefullung, pro Stiick

Crépes Lachsroulade, 8 stiick

Saisonales Supplein, im Shot Serviert, pro Stiick
Mini-Kasekuchlein, pro Stiick

Mini-Pizza, vegstarisch, pro Stiick

Mini Hot DOQ (Poulet Fleisch) pro Stiick

Hausgemachtes Focaccia gefullt (fur 12 Personen / 2 Stck. pro Person):

- MITFrischkase & Tomaten (vegil
- MITFrischkase & Mostbrackli
- It Frischkase & gerauchertem Lachs

Gefiilites Wurzelbrot (/o Meter), aufgeschnitten (ca 12 Stek)
- Tomaten-Mozzarella / £ / Thon

- Mostbrackli / Lachs / Landrauchschinken

- Salami / Appenzellerkase

- Aufschnitt

13.00 CHF
3.90 CHF
1.00 CHF

1730 CHF

24.00 CHF
2.70 CHF
2.70 CHF
3.40 CHF

20.30 CHF
3.20 CHF
2.80 CHF
2.80 CHF
4.30 GHf

43.50 CHF
82.30 CHF
82.30 CHF

33.90 CHF
43.50 CHF
36.00 CHF
33.90 CHF



Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Gemusestreifen / Sonnenblumenkernen / Hausdressing 9.00 CHF

Geraucherter Orkney-Lachs / Gurkensalat 19.40 CHF
Klassisches Rindstatar / Blattsalat / Butter / Bergwurzelbrot 18.50 CHF
Mediterranes Gemuse Tatar / Bergwurzelbrot (Vegan) 14.00 CHF
Pasta / Tomatensauce / Baby-Spinat (vegan moglich] 15.80 CHF
Gemuse Risotto mit Baby Spinat 15.80 CHF

Saisonale Suppe 9.90 GHF



Hauptgange

Unsere Hauptgange servieren wir mit Marktgemuse und einer Beilage.

(Preis inkl. Gemuse und eine Beilage]

Rubens Hackbraten (nur Kalb- & Rindfleisch)
Rindshuft am Stuck niederoegart

Kalbshuft am Stuck niedergegart
Schweing-Nierstuck im Krautermantel
Poulet geschnetzeltes an einer Rahmsauce
Thai Curry Poulst

Thai Curry Rind

Veaan

Thai Gurry Gemuse

Thai Curry Tofu

Gemuse Risotto mit Baby Spinat

Risotto saisonal (Pilze, KUTbis etc)

Spargel Risotto

Gnocchetti Sardi mediterran / DGrrtomatensauce

Nachservice

34.50 CHF
41.50 CHF
43.50 CHF
2150 CHF
29.00 CHF
24.00 CHF
31.00 CHF

22.00 CHF
24.00 CHF
22.30 CHF
24.30 CHF
29.30 CHF
22.50 CHF

Nachservice komplett, (Fleisch, Gemuse und Beilage), pro Nachservice-Portion

Nur Beilgennachservice Starkeneilage & Gemuse (onne Fleisch) pro Nachservice-Portion

saucen
Rotweinjus
Rahmsauce
Rosmarinsauce

Iusatzliche Beilage 6.50 CHF
Risotto

Kartoffel Gratin

Basmati Reis

Appenzeller Polenta
Kartoffel Stock

Pasta

1/3 vom Menupreis
1.90 GHF



Dessert

Panna Gotta / saisonale Frucht
Gebrannte Creme / Rahmhaube
Sussmostcreme / Rahmnaube
Dunkles Schokoladenmouse / Friichte
Mascarpone-Quarkcreme / Grumble

Veaan
Mascarpone-Kokoscreme / marinierte Beeren
§CN0ggi Muffin / Sorbet

1.90 CHF
§.90 CHF
§.90 CHF
14.00 CHF
§.90 CHF

11.50 CHF
9.30 CHF



Fondue Chinoise

Blattsalat / Sonnenblumenkerne / Hausdressing

Fondue Ghinoise 180 6r GH-Fleisch (Poulet / Kalb / Rind je 60 61 / Bratkartoffeln / Reis / dreierlei Dip Sauce
3orten eingeleqtes Gemuse / verschiedene Fruchte

Bouillon mit Cognac verfeinert

Panna Gotta
Menu Preis 38.5 (zusatzlich Fleisch pro Portion 100 ar. 14.00 GHF)

Pasta Plausch

Gemischter Salat / Hausdressing (Serviert)

Pasta Buffet zum selber schupfen:

Iweierlei Pasta mit drei verschiedenen Saucen (fomaten, Pesto, Bolognese)

Dessertvariation
Menu Preis 48.00 GHF



Allgemeine Geschiftsbedingungen
Leistung

Fur externe Anldsse ist unsere Cateringkarte massgebend. Die ,BBT Gastro GmbH" verpflichtet sich, lhren Anlass professionell und sorgfaltig durchzufihren. Bei
der Auswahl von Speisen und Getranken legen wir Wert auf eine einwandfreie Qualitat, saisonale und regionale Produkte und dementsprechende Prasentation
des Angebotes. Wir helfen Ihnen gerne bei der Organisation des Anlasses.

Angebot, Offerte und Bestatigung

Unsere Angebotskarten werden periodisch angepasst und auf die Kundenbediirfnisse abgestimmt. Verbindlich sind die aktuellen Angebotskarten. Unsere Karten
sind offentlich zuganglich (Homepage). Gestiitzt auf die Angaben des Kunden unterbreiten wir eine individuelle, abgestimmte und detaillierte Offerte fir den
gewiinschten Anlass. Diese Offerte ist weder fiir den Kunden noch fiir uns in irgendeiner Form verbindlich. Durch lhre Bestellung/Zusage/Bestatigung der Offerte
per E-Mail, Telefon oder per Post akzeptiert der Kunde unsere Konditionen und die Allgemeinen Geschaftsbedingungen in der aktuell gultigen Form.

Gasteanzahl

Die Personenanzahl, welche 24 Stunden vor dem Anlass bekannt gegeben wird, ist verbindlich und wird in Rechnung gestellt. Eine kurzfristige Erhdhung der
Personenzahl wird ebenfalls verrechnet.

Annullierung

Bei einer Annullierung eines Anlasses durch den Kunden gelten folgende Stornierungsgebtihren: 14 bis 5 Tage vor dem Anlass 50% vom Menlumsatz; 5 bis 2
Tage vor dem Anlass 80% vom Menitumsatz; Am Vortag und selben Tag des Anlasses 100% vom Meniumsatz.

Allergien

Bitte teilen Sie uns unbedingt mit, wenn Sie oder Ihre Gaste auf irgendwelche Lebensmittel oder Gewiirze allergisch reagieren. Die ,BBT Gastro GmbH» lehnt
jegliche Haftung bei allergischen Reaktionen ab.



Herkunftsdeklaration
Damit Ilhnen unser frische und moderne Jahreszeitenkiiche noch besser schmeckt...

- werden unsere feinen Kreationen, wenn immer mdéglich, mit saisonalen Produkten aus der Region zubereitet
- bevorzugen wir Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung
- achten wir darauf, umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen

Fleischdeklaration:
Gefllgel, Rind-, Kalb- & Schweinefleisch: Schweiz.
Brot Deklaration:

Schweiz



Beschadigungen / Vandalismus

Sachbeschadigungen oder Verunreinigung der Infrastruktur, Einrichtungen und Dekoration missen dem Auftraggeber in Rechnung gestellt werden. Die «BBT
Gastro GmbH» behalt sich vor, eine Bearbeitungspauschale und/oder die Reinigungskosten zu verrechnen

Preise / Bezahlung

Alle unsere Betrage sind in Schweizer Franken und inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen Mehrwertsteuer angegeben. Da wir unsere Angebote den
Marktsituationen laufend anpassen sind Preisanderungen maoglich.

Grundsatzlich fallt der Rechnungsbetrag unmittelbar nach der Leistungserbringung an.

Nach vorheriger Absprache stellen wir lhnen auch gerne eine Rechnung aus. In diesem Falle behalten wir uns eine Teil-Vorauszahlung vor. Der
Vorauszahlungsbetrag wird in der Offerte festgehalten.

Bei Rechnungsstellung ist es zwingend, dass Sie lhre bezogenen Dienstleistungen/Waren vor Ort, mit Angabe der Rechnungsadresse, unterschreiben. Der
Rechnungsbetrag versteht sich rein netto, zahlbar innert 14 Tagen. Wird der Rechnungsbetrag nicht innert dieser Frist auf dem Konto der ,BBT Gastro GmbH»
verbucht, erlauben wir uns, lhnen eine schriftliche Zahlungserinnerung per Mail oder Post zu zustellen. Wird dieser Zahlungserinnerung keine Folge geleistet
erfolgt der Mahnprozess: 1. Mahnung mit einer Bearbeitungsgebiihr von 50 CHF / 2. Mahnung mit Androhung der ,Betreibung” und einer Bearbeitungsgebiihr
von 100 CHF. 10 Arbeitstage nach der 2. Mahnung wird automatisch die Betreibung auf dem Rechtsweg ausgeldst. Zuséatzlich zu den Bearbeitungsgebiihren wird
ein Verzugszins von 4% auf den geschuldeten Betrag erhoben.

Erflllungsort und Gerichtsstand ist fir beide Parteien St. Gallen.

Dezember 2025 Die Geschdftsleitung BBT Gastro GmbH



